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Lieb&eschéftspbmribésste

schon, dass Sie sich entschieden haben lhre Veranstaltung bei uns im Reussenstein auszurichten.
Um Ihnen die weitere Planung sowie die Speisen- und Getrankeauswahl zu erleichtern,

haben wir fir Sie auf den folgenden Seiten einige Informationen flir Geschaftsessen,
Veranstaltungen und Businessmeetings in unserem Restaurant zusammengestellt.

Es liegt uns sehr am Herzen, dass alle Ihre Geschaftspartner begeistert sind — von Ihnen als
Gastgeber und nattirlich auch von uns als gastronomischer Partner Ihres Unternehmens in
Boblingen. Wir bitten Sie um Verstandnis, dass ein klassischer a la carte Service

(Auswahl aus unserer regularen Speisekarte)kleineren Gesellschaften bis 15 Personen vorbehalten
ist. Um einen reibungslosen Ablauf zu gewahrleisten, bitten wir Sie sich bei einer Gruppengrolle,
die diese Personenanzahl Gberschreitet - wie nachfolgend beschrieben - fiir ein Meni zu
entscheiden. Ihre Gaste kdnnen dann ganz bequem am Veranstaltungsabend entscheiden

auf welche der drei Hauptspeisen innerhalb des Mends sie Lust haben.
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Als Businessgaste des Restaurants ,Reussenstein” haben Sie automatisch Anspruch auf unsere
Sonderkonditionen bei Ubernachtungen in unserem Wohlfiihlhotel.

Gerne erstellen wir Ihnen ein individuelles Angebot in einen unserer Wohlfiihlzimmer inklusive Men -
unsere Telefonzentrale ist téaglich unter 07031-6600-0 fiir Sie da!

Guruwvissen

Unser Haus verfligt tiber 38 voll ausgestattete Zimmer. Einen schonen Besprechungsraum im
Landhausstil mit Tageslicht, eine schnelle Internetanbindung, Wellnessbereich mit Sauna und
Indoor-BarfuBpark, Jagerstube mit Schie8kino, sowie ein Giber 800 Hektar gro3es Waldrevier um
beispielsweise bei einem schonen Spaziergang oder einer Radtour nach Feierabend abzuschalten.
Weitere Informationen unter: www.100prozent-schwabisch.de

Mit gast-freundlichen Gru3en

lhreReussensteiner


http://www.100prozent-schwäbisch.de/
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Der ,Reussenstein” ist Boblingens traditionsreichstes familiengefiihrtes Gastronomieunternehmen.
Als Meisterbetrieb in der dritten Generation und Griinder von ,Schlemmen am See” haben wir in
unserer Stadt in den letzten 65 Jahren Mal3stabe gesetzt. Alles was wir im Reussenstein kochen,
wird in liebevoller Handarbeit von gut ausgebildeten Kéchen und nach allen Regeln unseres
Berufsstandeshergestellt, bzw. zubereitet. Wenn Sie uns bislang noch nicht personlich
kennengelernt haben, laden wir Sie herzlich zu einer Fiihrung durch unser Hotel-Restaurant ein.
Wir freuen uns auf Sie...

Dasoptinge@plateschéftsessen

' Bitte teilen Sie uns lhren Wunschtermin mit, bzw. reservieren Sie lhre
Veranstaltung unter der Telefonnummer 07031/66-000.

Verschaffen Sie sich ganz in Ruhe einen Uberblick tiber das einzigartige 100%
' schwabische Speisen- und Getrankesortiment unseres Restaurants.

Erstellen Sie ein dem Gastekreis entsprechendes Menu aus unseren Vorschlagen zusammen oder
. vereinbaren Sie eine telefonische Menlibesprechung mit einem unserer Veranstaltungsprofis.
Meniibesprechungstermine werden liber unsere Telefonzentrale unter 07031/6600-0 vergeben.

Gerne fassen wir lhnen die Speisenauswahl, den Veranstaltungsablauf und alle fiir Ihre

. Buchhaltung notwendigen Informationen zusammen und senden lhnen eine
entsprechende Bestatigung per Mail zu.

Kreatn&tehempiimge/matcharakter

Viele Gastgeber bestellen bei geschéftlichen Anlassen und Veranstaltungen einen kleinen
BegriBungstrunk um lhre Gaste willkommen zu hei3en. Um das professionell umsetzen

zu konnen,sollten wir bereits im Vorfeld besprechen welchen Aperitif wir Ihren Gasten bei Ankunft
im Reussenstein reichen durfen.

Sektempfangtehen

Betreten Ihre Gaste das Restaurant, werden diese zundchst von einem unserer gast-freundlichen Servicemitarbeiter

empfangen. Im Anschluss werden innerhalb des Gastraums verschiedene Prigglsektvarianten angeboten. An
dieser Stelle haben |hre Gaste die Wahl zwischen einem Editionssekt ,pur” oder einem Editionssekt mit

schwabischem Holunderbliitensirup. Gaste die noch fahren missen, oder Kinder stoRen gerne mit einem Glas

fruchtspritzigen ,Frusdagdle” an. Das ist unser beliebter alkoholfreier Aperitif, der aus Apfel & Birnensaft

heimischer Streuobstwiesen hergestellt und mit Beerenfriichten verfeinert wurde.
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Aperitif am Tisch

[wald & wiesencocktail]

Unser erfrischender Gaumenschmeichler fiir Lokalpatrioten (pfllickfrische Fichtenspitzen,
Waldmeistersirup, Minze, Bienenhonig, Wachholder-Apfeldestillat, RiUbenzucker &....)
PrEiS PIrO Glas 0,2 |
[birnoh]

Keltersaft und Ur-Destillat alter Birnensorten aus der Region Schénbuch und Heckengau

im Holzfass gereift. Preis pro Glas 4 €l
[kir regional]

Reussenstein ,Cuvée” Editionssekt auf gestolBenem Eis, parfimiert

mit schwabischem Wildbrombeerlikdr 0,2 1............c.coooviiiiiiice e, 6,80 €

[prigglsagd] ©
Ein Glas von unserem kostlichen Editionssekt wahlweise pur oder mit leckerem Blltensirup
vom heimischen Holerbusch. 0,11

Alkoholfreier Aperitif

[heimatcocktail]
Die alkoholfreie Variante unseres beliebten Wald- & Wiesencocktails (pfltickfrische
Fichtenspitzen, Waldmeistersirup, Minze, Bienenhonig, Ribenzucker &...)

[frusagdle]
Unser klassischer alkoholfreier Hausaperitif, Mehrfruchtsaft (Apfel, Birne, Beere) ,rot”,
perlend© 0,1 |
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Gerne richten wir, bei schonem Wetter, lhren Sektempfang auf unserer Sommerterrasse aus.



Tipps fdr die Erstellung IhNésriasst

Stellen Sie sich aus den nachfolgend aufgefiihrten Lieblingskomponenten unserer Gaste
Ihr ganz persdnliches Wunschmeni zusammen...

Bitte entscheiden Sie sich bei der Erstellung lhres Meniis fiir:

EINE gemeinsame Vorspeise

und/ oder

EINE gemeinsame Suppe

*%¥

ZWEI Hauptspeisen zur Wahl
EINE vegetarische Alternative zu den beiden anderen Hauptspeisen

*R*

EINE gemeinsame Nachspeise
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Sie werden vermutlich einige saisonale Kostlichkeiten wie Spargel, ein umfangreiches Wildangebot,
spezielle Pilzgerichte oder saisonale Friichte wie frische Beeren in unseren Meniivorschldagen
vermissen. Fallt Ihr Fest in eine dieser ganz besonderen Jahreszeiten, halten wir stets einige
ausgefallene Leckereien fir Sie bereit. Diese und viele weitere Informationen, wie zum Beispiel
unsermonatlich wechselndes Feinschmeckermend, erhalten Sie bei unserer Menlbesprechung

von unserem Veranstaltungsprofi.
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Vorspezmayah/

[vorspeisasaladle]
Buntes Salatschisselchen mit fein marinierten Rohkost-, Korn- und Blattsalaten der Saison

sowie GroBmutter Bockle’s Kartoffelsalat
Our signature side salad with crispy lettuce, mixed grains, freshly marinated seasonal veggies and Oma

BOCKIE'S POLATO SAIAU..............ooooeeeeeeeeeee e e s 8,00 €

[fischvorspeisle]
Zweierlei von der hei3geraucherten Regenbogenforelle (fein mariniertes Tatar &
Forellen-Frischkasekrem) mit bunten Blattern und Schwarzwalder Imkermarinade

Two kinds of hot-smoked rainbow trout (finely marinated tartare & Trout cream cheese cream) with colorful
leaves and Black Forest beekeeping Marinade....................c.cccoocueieiiieceeeeeeeeeeee e 12,00 €

[wildvorspeise]

Hausgemachter Wildschinken aus der Reussensteiner Raucherkammer mit

kleinem Birnensaladle und Preiselbeergsalz

Homemade wild ham from the Reussenstein smokehouse small pear salad and cranberry marmalade...13,00 €

[schwarzwaldvorspeise]

Ein Probiererle unserer beliebtesten Vorspeisen fiir alle, die sich nicht entscheiden moéchten

(mild geraucherter Tannenholzschinken mit Apfelperlen, Kalbsleberpraline im Schwarzbrotmantel,
Frischkasekrem von der hei3geraucherten Regenbogenforelle, hausgemachtes
Buchweizenschmalz,marinierte Blatter)



