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Gito Gistghponnons, Do Gl

schon, dass Sie sich entschieden haben lhre Veranstaltung bei uns im Reussenstein auszurichten.
Um Ihnen die weitere Planung sowie die Speisen- und Getrankeauswahl zu erleichtern,

haben wir fir Sie auf den folgenden Seiten einige Informationen flir Geschaftsessen,
Veranstaltungen und Businessmeetings in unserem Restaurant zusammengestellt.

Es liegt uns sehr am Herzen, dass alle Ihre Geschaftspartner begeistert sind — von Ihnen als
Gastgeber und nattirlich auch von uns als gastronomischer Partner Ihres Unternehmens in
Boblingen. Wir bitten Sie um Verstandnis, dass ein klassischer a la carte Service

(Auswahl aus unserer regularen Speisekarte)kleineren Gesellschaften bis 15 Personen vorbehalten
ist. Um einen reibungslosen Ablauf zu gewahrleisten, bitten wir Sie sich bei einer Gruppengrofle,
die diese Personenanzahl Gberschreitet - wie nachfolgend beschrieben - fiir ein Meni zu
entscheiden. Ihre Gaste kdnnen dann ganz bequem am Veranstaltungsabend entscheiden

auf welche der drei Hauptspeisen innerhalb des Mends sie Lusthaben.

(Dbt iberrectcbion ~ dasior atieve...

Als Businessgaste des Restaurants ,Reussenstein” haben Sie automatisch Anspruch auf unsere
Sonderkonditionen bei Ubernachtungen in unserem Wohlfiihlhotel.

Gerne erstellen wir Ihnen ein individuelles Angebot in einen unserer Wohlfiihlzimmer inklusive

Men - unsere Telefonzentrale ist téaglich unter 07031-6600-0 fir Sie da!

Unser Haus verfligt Gber 38 voll ausgestattete Zimmer. Einen schénen Besprechungsraum im
Landhausstil mit Tageslicht, eine schnelle Internetanbindung, Bigbars im ganzen Haus, Sauna mit
Indoor-Barful3park, Jagerstube mit Schiel3kino, sowie ein tiber 800 Hektar grof3es Waldrevier um
beispielsweise bei einem schonen Spaziergang oder einer Radtour nach Feierabend abzuschalten.
Weitere Informationen unter: www.100prozent-schwabisch.de

Mit gast-freundlichen GriiBen

e Dfnsserstrner


http://www.100prozent-schwäbisch.de/

Der ,Reussenstein” ist Boblingens traditionsreichstes familiengefiihrtes Gastronomieunternehmen.
Als Meisterbetrieb in der dritten Generation und Griinder von ,,Schlemmen am See” haben wir in
unserer Stadt in den letzten 65 Jahren Mal3stabe gesetzt. Alles was wir im Reussenstein kochen,
wird in liebevoller Handarbeit von gut ausgebildeten Kéchen und nach allen Regeln unseres
Berufsstandeshergestellt, bzw. zubereitet. Wenn Sie uns bislang noch nicht personlich
kennengelernt haben, laden wir Sie herzlich zu einer Fiihrung durch unser Hotel-Restaurant ein.
Wir freuen uns auf Sie...

s gl gtibont (Gl glossiors

Bitte teilen Sie uns lhren Wunschtermin mit, bzw. reservieren Sie lhre
Veranstaltung unter der Telefonnummer 07031/66-000.

Verschaffen Sie sich ganz in Ruhe einen Uberblick tiber das einzigartige 100%
schwabische Speisen- und Getrankesortiment unseres Restaurants.

Erstellen Sie ein dem Gastekreis entsprechendes Menu aus unseren Vorschlagen zusammen oder
W vereinbaren Sie eine telefonische Menubesprechung mit einem unserer Veranstaltungsprofis.
Menubesprechungstermine werden Uber unsere Telefonzentrale unter 07031/6600-0 vergeben.

Gerne fassen wir Ihnen die Speisenauswahl, den Veranstaltungsablauf und alle fiir Ihre
' Buchhaltung notwendigen Informationen zusammen und senden Ihnen eine
entsprechendeBestatigung per Mail zu.

G tre hotombbince it Hmatohomentis

Viele Gastgeber bestellen bei geschaftlichen Anlassen und Veranstaltungen einen kleinen
BegriBungstrunk um lhre Gaste willkommen zu hei3en. Um das professionell umsetzen

zu konnen,sollten wir bereits im Vorfeld besprechen welchen Aperitif wir Ihren Gasten bei Ankunft
im Reussenstein reichen durfen.

Betreten Ihre Gaste das Restaurant, werden diese zundchst von einem unserer gast-freundlichen Servicemitarbeiter
empfangen. Im Anschluss werden innerhalb des Gastraums verschiedene Prigglsektvarianten angeboten. An
dieser Stelle haben |hre Gaste die Wahl zwischen Editionssekt ,pur” oder Editionssekt mit schwabischem
Holunderbliitensirup. Gaste die noch fahren missen, oder Kinder stof3en gerne mit einem Glas fruchtspritzigen

,Frusagdle” an. Das ist unser beliebter alkoholfreier Aperitif, der aus Apfel & Birnensaft heimischer
Streuobstwiesen hergestellt und mit Beerenfriichten verfeinert wurde.
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[wald & wiesencocktail]

Unser erfrischender Gaumenschmeichler fiir Lokalpatrioten (pfllickfrische Fichtenspitzen,
Waldmeistersirup, Minze, Bienenhonig, Wachholder-Apfeldestillat, RiUbenzucker &....)
PrEIS PIO Glas 0,2 |
[birnoh]

Keltersaft und Ur-Destillat alter Birnensorten aus der Region Schénbuch und Heckengau

im Holzfass gereift. Preis pro Glas 4 <l A0 €
[kir regional]

Reussenstein ,Cuvée” Editionssekt auf gestoBenem Eis, parfimiert

mit schwabischem Wildbrombeerlikdr 0,2 1............c.coooviiiiiiice e, 5,80 €

[prigglsagd] ©
Ein Glas von unserem kostlichen Editionssekt wahlweise pur oder mit leckerem Blltensirup
vom heimischen Holerbusch. 0,11 4,90 €

[heimatcocktail]
Die alkoholfreie Variante unseres beliebten Wald- & Wiesencocktails (pfltickfrische
Fichtenspitzen, Waldmeistersirup, Minze, Bienenhonig, Ribenzucker &...)

002 i 6,80 €
[frusagdle]

Unser klassischer alkoholfreier Hausaperitif, Mehrfruchtsaft (Apfel, Birne, Beere) ,rot”,

P ENAO O, 1 | 4,60 €

Gerne richten wir Ihren Sektempfang bei schonem Wetter auf unserer Sommerterrasse aus.



Stellen Sie sich aus den nachfolgend aufgefiihrten Lieblingskomponenten unserer Gaste
Ihr ganz personliches Wunschmeni zusammen...

Bitte entscheiden Sie sich bei der Erstellung lhres Meniis fur:

EINE gemeinsame Vorspeise

und/ oder

EINE gemeinsame Suppe

*%¥

ZWEI Hauptspeisen zur Wahl
EINE vegetarische Alternative zu den beiden anderen Hauptspeisen

*R*

EINE gemeinsame Nachspeise

e

//////‘// N .

Sie werden vermutlich einige saisonale Kostlichkeiten wie Spargel, ein umfangreiches Wildangebot,
spezielle Pilzgerichte oder saisonale Friichte wie frische Beeren in unseren Meniivorschldagen
vermissen. Fallt Ihr Fest in eine dieser ganz besonderen Jahreszeiten, halten wir stets einige
ausgefallene Leckereien fir Sie bereit. Diese und viele weitere Informationen, wie zum Beispiel
unsermonatlich wechselndes Feinschmeckermend, erhalten Sie bei unserer Menlbesprechung

von unserem Veranstaltungsprofi.




[vorspeisasaladle]

Buntes Salatschisselchen mit fein marinierten Rohkost-, Korn- und Blattsalaten der Saison

sowie GroBmutter Bockle’s Kartoffelsalat

Our signature side salad with crispy lettuce, mixed grains, freshly marinated seasonal veggies and Oma
BOCKIE'S POTATO SAIAM...............oooooooeooeeeeeeeeee e s 8,00 €

[fischvorspeisle]
Zweierlei von der hei3geraucherten Regenbogenforelle (fein mariniertes Tatar &
Forellen-Frischkasekrem) mit bunten Blattern und Schwarzwalder Imkermarinade

Two kinds of hot-smoked rainbow trout (finely marinated tartare & Trout cream cheese cream) with colorful
leaves and Black Forest beekeeping Marinade....................c.ccococvooeeoeeeeeeeeceeeeeeeeeeeeeee e 12,00 €

[wildvorspeise]

Hausgemachter Wildschinken aus der Reussensteiner Raucherkammer mit

kleinem Birnensaladle und Preiselbeergsalz

Homemade wild ham from the Reussenstein smokehouse small pear salad and cranberry marmalade...13,00 €

[schwarzwaldvorspeise]

Ein Probiererle unserer beliebtesten Vorspeisen fiir alle, die sich nicht entscheiden moéchten

(mild geraucherter Tannenholzschinken mit Apfelperlen, Kalbsleberpraline im Schwarzbrotmantel,
Frischkdasekrem von der heil3geraucherten Regenbogenforelle, hausgemachtes
Buchweizenschmalz,marinierte Blatter)

A sampler plate for two, with our favorite appetizers makes it easier to enjoy more than one of our delicious
starters - fresh trout infused cream cheese, smoked ham with apples, veal paté bites rolled in whole grain dark
wheat breadcrumbs, home-made rendered pork fat bites mixed with buckwheat grains,

CHISP MUXEA TETLUCE. ... 14,00 €

Selbstverstandlich servieren wird lhnen zu allen Vorspeisen unser ofenfrisches Stangenbrot!



Phyppern gur 7174

[fladlessubb]
Kraftbriihe von der schwabischen Bauernente mit pfannenwarmen Wildkrauterfladle
Typical Swabian soup of savory herb crépes, thinly sliced and served in delicious duck broth......7,00 €

[mauldaschasubb]
Schwabisches Metzgermaultaschle mit feinem Wurzelgemdse in kraftiger Entenbriihe

Swabian ravioli with fine root vegetables in a strong duck broth.................... 8,50 €
[grombierasubb]

Rahmsuppe von Gaukartoffeln und Biolinsen mit geraucherten Bauernwurstradle

Vegetarian cream soup of potatoes and organic lentils with smoked Farmer's Sausage............... 8,00 €

[forellensubb]
Rahmstippchen von der Schwarzwalder Raucherforelle unterm Sahnehauble
Creamy soup from the Black Forest smoked trout with fine Filderwasabi....................cccocooiiine. 8,50 €

[rahmsUpple]
Krauter-Schaumsuppe mit gerdsteten Blumenkernen und Veilchenstaub
Wild herb cream soup with roasted ower seeds and violet pollen.....................ccooooooiiieeeie 8,00 €

ﬁ////gv// WIS . .
Alle unsere Kremsuppen servieren wir lhnen auf Wunsch
auch als kleine Portion in unseren original 0,1 | Suppenglasle



[fleisch-ess-luschd]
Unser beliebtes Duett vom Hausschwein (butterweich geschmorte Schweinebackchen
aus dem Senftopf und knuspriger Schweinebauch)

Our favorite duet of braised pork cheeks smothered in mustard sauce
and crispy pork belly.

[kalbsstlckle]

Kalbsstiickchen ,rosa” im Sahnesol3le mit gebratenen Petersilienwurzeln
Roasted veal (cooked to perfect medium) in a rich cream sauce, served with fried vegetables 28,00 €

[lachsforelle]

Auf der Haut gebratenes Filet von der Schwarzwalder Lachsforelle

Im RaucherfischsoBle und Lauchgemiise

Filet of Black Forest salmon trout fried on the skin in a smoked sh sauce with leeks.................. 26,00 €

[roschdbr66dal©

Farsenrostbraten vom schwabischen Weiderind mit geschmorten Zwiebelstreifen

und Kartoffelstroh

Traditional Swabian roast beef, topped with braised onions and crispy potato straw................ 29,00 €

[streuobstwiesenschnidzl]

Mit Apfeltrester und pfllckfrischen Krautern panierte Kalbsschnitzel,

dazu servieren wir unser herzhaftes Preiselbeergsalz

Our interpretation of a classic veal schnitzel, we prepare for you a combination of lightly fried schnitzel
coated in apple and breadcrumbs and a second piece coated in herb infused breadcrumbs,

served with home-made Cranberry JAM...............cccccooviiiiiiiiiiiiie e 27,00 €

[rinderricken]
Ruckenstick vom Weiderind in der Wildkrauterkruste
Saddle of beef in a wild herb crust with roasted tUrnips.....................cccccccooececieceieieeieee, 30,00 €

[frischlingsschnidzl]
Panierte Frischlingsmedaillons mit hausgemachtem Preiselbeerrettich

Breaded wild boar medallions with homemade cranberry radish...................c...cccccoovvniieincninin 28,00 €
[rehragout]

Feines Ragout vom Boblinger Stadtwaldreh mit gerdsteten Haselnilssen im DornfelderséBle
Fine ragout from the Boblinger deer with roasted hazelnuts in the Dornfelder sauce................... 30,00 €



[hirschriicken]
Ruckenstick vom Rothirsch ,rosa” in der Wachholderkruste
Saddle of red deer in a juniper crust with corresponding seasonal vegetables....................coecvccvveven.. 36,00 €

[soBakaschbr]

Im Reussenstein servieren wir — so gehort es sich im Schwabenland -
zu Hauptspeisenautomatisch ein Extraschalchen mit der passenden Sof3e.

//?//7/ WO ..

Bei allen Hauptspeisen ist jeweils eine Beilage pro gewahlte Hauptspeise inklusive!

Reussensteiner Schwabenkornspatzle
Handgeschnittene Nudelfetzen
Pfannenwarme Wildkrauterfladle
Kartoffel-Rahmauflauf (Gratin)
Gebratene Pellkartoffelchen
Gewdirfelte Bratkartoffeln
GroBmutters Kartoffelsalat
Kartoffel-Rostzwiebelpliree
Kartoffel-Peterlingptiree

Oooooooood

W@%

Ofenfrische Filderkrautlasagne mit zerlassenem Bergkase
Saddle of red deer in a juniper crust with corresponding seasonal vegetables.........................cccccc.c....... 19,80 €

Biolinsen von der Alb mit feinem Wurzelgemiise und hausgemachten Dinkelspatzen

Swabian organic lentils from the Alb with fine root vegetables and homemade spelled spaetzli...17,90 €

Veganes Dampfgemiise im Aromabeutel mit Pellkartéffelchen , pfliickfrischen Krautern& Ol

Vegan steamed vegetables in a flavor bag with boiled potatoes and freshly picked herbs and oil.......... 19,00 €



[feinschleckere]
Die schwabische Heimateis©variation flr Feinschmecker und Neigschmeckte
(Joghurt-Milcheis verfeinert mit hausgemachte, Fichtenspitzensirup, unser original Waldenbucher

Schokoladeneis ,Edelbitter” und ein Boobl Rahmeis von ofenfrischen Butterkeksen)
Try our unique Swabian ice cream creations (yogurt milk ice cream re ned with home-made spruce tip syrup,

our original , ne dark” ice cream with Ritter Sport chocolate and ice cream from oven-fresh butter biscuits) 13,00 €

[schoglaadkiichle]

Das Reussensteiner Schokoladenkichlein ,medium” gebacken aus

Schwabischer Schokolade serviert mit Himbeer-Frucht & Vanille Rahmeis

The Reussensteiner chocolate cake ,medium” baked from Swabian chocolate,

served with raspberry fruit & vanilla iCe Cream....................ccccoooiiiiieiic e 15,00 €

[sorbetvariation]

Kernobstsorbet pfliickfrischer Quitten, Birnen& Apfel von Béblinger Streuobstwiesen, Blaubeersorbet
sowie zart schmelzendes Milchsorbet aus handverlesenen Bliten vom schwabischen Albholunder

Pome fruit sorbet of freshly picked quince, pears and apples from Béblinger orchards, blueberry sorbet and smooth

milk sorbet made from hand-picked Swabian €lder OWETNS..................cccoocececececiciieeeeeeeeeeee oo 14,00 €

[waldenbucher schoglaadmuas]

Unser einzigartiges Schokoladenmousse handgerthrt und hergestellt mit feinster

74 %-iger Bitterschokolade aus Waldenbuch sowie Hohenloher Schlagrahm

Our unique chocolate mousse hand stirred and made with the finest 74% swabian dark chocolate

ANA WHRIDPEA CrEAM...........c..ooioeeeeeeeeeee e 14,00 €

[Heimateise mit Heidelbeeren]

Schwabisches Butterkekseis und Waldenbucher Schokoladeneis

mit lauwarmem Heidelbeerkompott

Swabian butter biscuit ice cream and Waldenbuch chocolate ice cream

WIth DIUEDEITY COMPOLE. ...ttt 13,00 €

[Heimateisvariation - Vegan]

Regio-Streuobstwiesensorbet und Heidelbeer Fruchtsorbet

mit fein marinierten Friichten

Regional orchard sorbet and blueberry fruit sorbet with finely marinated fruits.................cccccccocoeveveinionenn, 13,50 €
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Allergikerinformation

In unserer ,glasernen Kiiche” wird noch richtig gebruzzelt und produziert. Wir sind der einzige
gastronomische Meisterbetrieb in Béblingen und sehr stolz darauf, dass wir hervorragend
ausgebildetes Fachpersonal beschéftigen dirfen. Trotzdem sind unsere Servicemitarbeiter keine
Koche und kennen nicht alle Zutaten unserer Rezepturen. Wir bitten Sie um Verstandnis, dass eine
verbindliche Beratung durch unsere Servicemitarbeiter aufgrund der unzahligen Zutaten, welche
wir in unserer Kiiche verarbeiten, leider nicht moglich ist. Detaillierte Informationen erhalten Sie
stattdessen unter www.reussenstein.com/allergie oder tiber den QR-Code auf unserem
JAllergikerkartle”.

Ol pasionte Fumdbsttons e e T
Gerne mochten wir Ihnen bei der Suche nach der RICHTIGEN Raumlichkeit ein wenig behilflich sein.

Anbei finden Sie eine Auflistung unserer Gastraume. Bei unserer Menlibesprechung werden wir
gemeinsam die optimale Tischstellung fir Sie festlegen.

- Das Landhauszimmer (Restaurant Reussenstein) bis maximal 50 Personen
- Das Landhauszimmer Inkl. Wintergarten bis max 64 Personen

- Unser Wintergarten bis maximal 14 Personen
- Die Gewolbekiiche bis maximal 10 Personen
- Das Schatzkammerle bis maximal 8 Personen

(///////‘// UIIEN . . .

Unser Restaurantgebaude ist barrierefrei zuganglich und verfligt Gber eine rollstuhlgerechte Toilette.

11


http://www.reussenstein.com/allergie

 Foorsdd Phtivititistos * @ WYlirttombipger Wity

WEISSLING o - TIMO BOCKLE EDITION - FEINHERB
Cuvée aus Gewdlrztraminer, Kerner und Riesling, Qualitatswein Schloss Affaltrach, Obersulm
400€-011 / 650€-021 / 2600€-0,75I

GUNDERLEIN o - TIMO BOCKLE EDITION - TROCKEN
Grauburgunder, Qualitatswein Schloss Affaltrach, Obersulm
450€-011/ 700€-021 / 27,00€ - 0,751

THADDAUS e - TIMO BOCKLE EDITION - FEINHERB
Trollinger ,weiB” blanc de noir, Qualitatswein Schloss Affaltrach, Obersulm
400€-011/ 650€-0,21 / 26,00€ - 0,751

BIORIESLING - BEURER - TROCKEN
Riesling, Qualitatswein VDP EcoVin Weingut, Kernen im Remstal
30,00€ - 0,751

GOLDRESERVE « ESCHER - TROCKEN
Grauburgunder, Qualitatswein Weingut Escher, Schwaikheim
3500€ - 0,751

ERSTE BEGEGNUNG - ESCHER - FEINHERB

Cuvée aus Miller Thurgau, Kerner, Schénburger, Qualitatswein
Weingut Escher, Schwaikheim

29,00€-0,751

CHARDONNAY - COLLEGIUM - TROCKEN
Chardonnay, Qualitatswein Collegium Wirtemberg, Rotenberg & Uhlbach
32,00€-0,751

AUS DEM STEINFASS - BAUMANN - TROCKEN
Rebsorte aus letzter Fiillung, Qualitatswein
Weingut Dr. Baumann, Obersulm
39,00€-0,751

STETTENER PULVERMACHER - BEURER - TROCKEN
Sauvignon Blanc, Qualitatswein

Bio EcoVin-Weingut Beurer, Kernen im Remstal
39,00€-0,751

MUSKATELLER - BAUMANN - FEINHERB
Muskateller, Qualitatswein

Weingut Dr. Baumann, Obersulm
31,00€-0,751
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CABERNETTLEe - TIMO BOCKLE EDITION - TROCKEN
Cabernet Mitos, Qualitatswein Schloss Affaltrach, Obersulm
450€ -011 7/ 7,00€ -0,21 / 27,00€ - 0,751

HUBERTUSe - TIMO BOCKLE EDITION - TROCKEN
Cuvée aus Dornfelder, Merlot und Cabernet, Qualitatswein Schloss Affaltrach, Obersulm
450€-011/ 7,00€ -0,21 / 27,00€ - 0,751

ROT GOLD - GOLD - TROCKEN
Cuvée aus Cabernet Sauvignon, Merlot und Zweigelt, Qualitatswein Weingut Gold, Remstal
32,00€ - 0,751

MEISTERWERK « ESCHER - TROCKEN
Merlot, Lemberger, Cabernet Franc, Qualitatswein Weingut Escher, Schwaikheim
37,00€ - 0,751

ALTE REBEN - LAIBLE - TROCKEN
Spatburgunder, Qualitatswein Weingut Laible, Ortenau - Baden
36,00€ - 0,751

KREATION S - DAUTEL - TROCKEN
Cuvée aus Lemberger, Merlot, Cabernet, Qualitatswein VDP Weingut Dautel, Bonnigheim
57,00€ - 0,751

HADES - ELLWANGER - TROCKEN
Lemberger Barrique, Qualitatswein VDP Weingut Ellwanger, Remstal
43,00€ - 0,751

MERLOT - BAUMANN - TROCKEN
Merlot, Qualitatswein

Weingut Dr. Baumann, Obersulm
36,00€-0,751

BEINSTEINER « GOLD - TROCKEN
Zweigelt, Qualitatswein

Weingut Gold, Remstal
3500€-0,751

MUSKATTROLLINGER - BAUMANN - FEINHERB
Muskattrollinger, Qualitatswein

Weingut Dr. Baumann, Obersulm

31,00€-0,751

STRUMPFELBACH TROLLINGER - KNAUSS - TROCKEN
Trollinger, Qualitatswein

Weingut KnauB, Striimpfelbach

32,00€-0,751
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ROSLEIN e - TIMO BOCKLE EDITION - FEINHERB

Cuvée aus Schwarzriesling und Spatburgunder, Qualitatswein
Schloss Affaltrach, Obersulm

400€-011/ 650€-0.21 / 2600€ - 0,751

BIO ROSE - BEURER - TROCKEN
Cuvée von Trollinger, Portugieser und Zweigelt, Qualitatswein EcoVin-Weingut Beurer, Remstal
450€-011/ 700€-021 / 27,00€ - 0,751

ROSE - BENTZ - TROCKEN

Cuvée aus Spatburgunder, Lemberger, Trollinger, Merlot und Cabernet, Qualitatswein,
VDP Weingut Aldinger, Fellbach

31,00€-0,751

[johrgang]
Bitte erfragen Sie die aktuellen Jahrgange unserer Weine bei einem unserer gast-freundlichen
Servicemitarbeiter!

(;///////f// I . ..
Auch im Getrankebereich verwenden wir ausschliel3lich Produkte, die im Schwabenldndle erzeugt,
abgefillt oder in unserem Auftrag hergestellt wurden.

Sie haben die Wahl zwischen dem klassischen Weinservice am Tisch (Flaschenweine) oder dem
Ausschank offener Weine im Glas - siehe Weinkarte.
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Mit Tischdekorationen und Raumgestaltungen ist es oft wie beim Kochen:

Man braucht eine gehdrige Portion Kreativitat, schnittfrisches Griin, entsprechende Fachkenntnisse und
das dringende Bediirfnis Gaste und Kunden mit seinem handwerklichen Kénnen zu begeistern.

Wir konnen Ihnen auf Grund vieler positiver Erfahrungsberichte unserer Gaste die Firma Blumen Stierle-
Wagner in Boblingen empfehlen.

//?//7/ WO . .

Fir den Fall, dass Sie eine Sitzordnung festlegen méchten, stellen wir gerne Ihre Tischkartchen auf. Bitte
geben Sie diese am Vortag mit lhrem Tischplan bei unseren Servicemitarbeitern ab. Damit wir eventuell
noch einige Kleinigkeiten in Ruhe klaren kdnnen, ohne unsere anderen Gaste zu vernachlassigen, bitten
wir Sie zwischen 16:30 Uhr und 17:00 Uhr oder nach 21:00 Uhr zu kommen.

gi i_"ziﬂ /
AGB @%MZMW@

Sie erhalten bei jeder Reservierung im Reussenstein per E-Mail eine verbindliche
Reservierungsbestatigung. Sollten Sie innerhalb von 30 Minuten keine automatische
Reservierungsbestatigung erhalten haben, bitten wir Sie erneut uns zu kontaktieren.

Leider kommt es trotz Reservierungsbestatigungen immer haufiger vor, dass speziell Gruppen die
Gasteanzahl nicht rechtzeitig anpassen. Bitte denken Sie daran!

ﬂz , : 54

Sie erhalten neben einer verbindlichen Reservierungsbestatigung eine weitere Erinnerung per Mail oder
SMS am Veranstaltungstag mit der Moglichkeit zu stornieren bzw. die Gasteanzahl anzupassen. Leider
kommt es trotz Reservierungsbestatigung und erneuter Erinnerung am Veranstaltungstag immer
haufiger vor, dass speziell Gruppen die Gasteanzahl nicht rechtzeitig reduzieren oder unsere mit groBem
Aufwand verbundenen Erinnerungen einfach ignorieren. Da wir in diesem Fall keine Chance mehr haben,
die Platze anderweitig zu vergeben, bitten wir Sie um Verstandnis, dass wir uns die Moglichkeit
offenlassen, Gasten die trotz Reservierung nicht erscheinen oder die Reduzierung der Gasteanzahl

nicht per E-Mail im Vorfeld kommunizieren, 25,- € pro Person in Rechnung zu stellen. GebUihren fir die
Komplettstornierung von Gruppen ab 10 Personen: 2 Wochen vor Veranstaltungsbeginn: 15,-€ pro Gast /
1 Woche vor Veranstaltungsbeginn: 25,- € pro Gast.

*Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer
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» Reussensteiner * Fasttags - Gheckliste

Art/ Titel lhrer Veranstaltung:

Tag / Datum lhrer Veranstaltung:

Gasteanzahl: Erwachsene: Kinderkarte: Babys & Hochstihle; . . .. ...
Ankunftszeit: Essenszeit

Winschen Sie Tischwasser?

16



medium still medium & still

WeiBwein lhrer Wahl:

Rotwein lhrer Wahl:

Benotigen Sie Hotelzimmer zum Sondertarif fir lhre Gaste?. ... ja nein
Anzahl der:
Einzelzimmer Zweibettzimmer Doppelzimmer  Familienzimmer

Rechnungsanschrift:
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Offnungszeiten:
Bitte informieren Sie sich im Vorfeld unter www.reussenstein.com tiber unsere Offnungszeiten!

Wir freuen uns auf lhr Fest — Herzlichen Dank fur lhr Vertrauen.
lhre Reussensteiner

Hotel-Restaurant ,Zum Reussenstein” Ihre Unterschrift
Fam. Bockle GmbH

Ort, Datum

Hiermit bestatige ich die allgemeinen Geschaftsbedingungen unter: www.reussenstein.com/agb

Slonthedinten

Hotel-Restaurant ,Zum Reussenstein” Familie Bockle GmbH
Kalkofenstr. 20, 71032 Boblingen
Tel: 07031/66-000 Fax: 07031- 66-00-55
info@reussenstein.com
www.reussenstein.com

Festtagsmappe Stand 2022

Alle Angaben ohne Gewahr
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