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VERANSTALTUNGSSERVICE - KOCHSCHULE - FEINSCHMECKERLADLE

Sssen oo o dich doch mad RICHTIG sehadibisels sohmedhen!




schon, dass Sie sich entschieden haben Ihr Fest bei uns im Reussenstein auszurichten. Um lhnen die
weitere Planung sowie die Speisen- und Getrankeauswahl zu erleichtern, haben wir fiir Sie auf den
folgenden Seiten einige Informationen zusammengestellt. Wir bitten Sie um Verstandnis, das ein
klassischer a la carte Service (Auswahl aus unserer regularen Speisekarte) kleineren Gesellschaften
bis 15 Personen vorbehalten ist. Weil es uns am Herzen liegt, dass alle lhre Gaste begeistert sind -

und um einen reibungslosen Ablauf zu gewahrleisten, bitten wir Sie bei einer Gruppengroie,
die diese Personenanzahl Gberschreitet - wie nachfolgend beschrieben - ein Menl auszuwahlen.

Wir wiinschen Ihnen viel Vergniigen beim Stobern in unserer Veranstaltungsmappe
fir Familienfeiern und einen wunderschonen Festtag.

Mit gast-freundlichen Grii3en,

Iore DLeussensteiner

COhalitist maeht bei uns den Wnterschied...

Das Hotel-Restaurant ,Zum Reussenstein” ist Boblingens traditionsreichstes familiengefiihrtes
Gastronomieunternehmen. Als Meisterbetrieb in der dritten Generation und Griinder von
»Schlemmen am See” haben wir in unserer Stadt in den letzten 65 Jahren Mal3stabe gesetzt. Alles
was wir im Reussenstein kochen wird in liebevoller Handarbeit von gut ausgebildeten Kéchen und
nach allen Regeln unseres Berufsstandes hergestellt, bzw. zubereitet. Wenn Sie uns bislang noch
nicht personlich kennengelernt haben, laden wir Sie herzlich ein, unseren Kéchen tiber die Schulter
zu schauen. An unserer ,Theke” haben Sie den besten Blick auf unsere glaserne Produktion und die
Reussensteiner Heimatktiche.

Unser exklusives ,Feiern & Schlafen“-Packchen fiir Sie, bzw. Ihre Gaste: Jede Ubernachtung in
einem unserer Hotelzimmer (Einzel- oder Doppelzimmer) inklusive unserem schwabischen
Regionalfriihstiick zum Dankeschonpreis von 49,50 € pro Person/Nacht. Fuir Familien mit bis zu 3
Kindern stehen unsere Familienzimmer zum Preis von 119 Euro pro Nacht zur Verfligung.

Die durchgehend verfligbare Ess- und Trinkbar, W-LAN, die Kopfkissenbar, die Benutzung des
Wohlfiihlbereichs inkl. Sauna, das Schiesskino im Jagerstiible, unser Indoor-Barfu3park sowie das
regionale Landhausfriihstiick im Restaurant sind selbstverstandlich ebenfalls im Preis inbegriffen.
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Dieses Packchen ist ausschlie3lich von Freitag bis Montag sowie an Feiertagen und nur flr Gaste
unseres Restaurants buchbar - bitte reservieren Sie die Zimmer fir lhre Gaste rechtzeitig!

Sie als Gastgeber sind selbstverstandlich am Morgen nach Ihrer Feier zum gemeinsamen Friihstuick
im Kreise lhrer Gaste recht herzlich von uns eingeladen.

Sir Weg gur gptimal geplanten Framilienior

v
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Bitte teilen Sie uns telefonisch Ihren Wunschtermin mit, bzw. reservieren Sie lhre
Veranstaltung unter der Telefonnummer 07031/66-000. Gerne konnen Sie lhre Anfrage auch
per E-Mail an info@reussenstein.com versenden.

Verschaffen Sie sich ganz in Ruhe einen Uberblick tiber unser Speisen- und Getrankesortiment.
Stellen Sie sich aus unseren Vorschlagen lhr ganz personliches Wunschmeni zusammen.

Fassen Sie Ihre personlichen Daten, lhre Speisenauswahl und den Veranstaltungsablauf in lhrer
Veranstaltungs-Checkliste ab Seite 17 zusammen.

Jetzt ist es an der Zeit, dass wir uns treffen um gemeinsam die Feinabstimmung durchzufiihren -
offene Fragen zu klaren und lhre Wiinsche in die Reussensteiner Gastecloud zu tbertragen.

Eine personliche Menlibesprechung mit unserem Kiichenchef ist von Dienstag bis Freitag
jeweils um 16:30 Uhr moglich. Vereinbaren Sie hierzu bitte einen Menubesprechungstermin
Uber unsere Zentrale 07031/66-000.

Viele Gastgeber bestellen bei feierlichen Anlassen und Veranstaltungen einen kleinen
BegriBungstrunk um lhre Gaste willkommen zu hei3en. Um das professionell umsetzen zu konnen,
sollten wir bereits im Vorfeld besprechen welchen Aperitif wir lhren Gasten bei deren Ankunft im
Reussenstein reichen dirfen.


mailto:info@reussenstein.com

Hlettempfting

Betreten lhre Gaste das Restaurant, werden diese zunachst von einem unserer gast-freundlichen
Servicemitarbeiter empfangen. Im Anschluss werden innerhalb des Gastraums verschiedene
Prigglsektvarianten angeboten. An dieser Stelle haben lhre Gaste die Wahl zwischen Editionssekt
,pur” oder Editionssekt mit schwébischem Holunderbliitensirup. Gaste die noch fahren miissen,
oder Kinder stoBen gerne mit einem Glas fruchtspritzigen ,Frusagdle” an. Das ist unser beliebter
alkoholfreier Aperitif, der aus Apfel & Birnensaft heimischer Streuobstwiesen hergestellt und mit
Beerenfriichten verfeinert wurde.

[wald & wiesencocktail]
Unser erfrischender Gaumenschmeichler flr Lokalpatrioten (pfllickfrische Fichtenspitzen,
Waldmeistersirup, Minze, Bienenhonig, Wachholder-Apfeldestillat, Rlibenzucker & ...)

Preis Pro Glas 0,2 | 7,40 €
[birnoh]

Keltersaft und Ur-Destillat alter Birnensorten aus der Region Schénbuch und Heckengau

im Holzfass gereift. Preis pro Glas 4 €l 4,70 €
[kir regional]

Reussenstein ,Cuvée” Editionssekt auf gestolBenem Eis, parflimiert mit schwabischem
Wildbrombeerlikor

0,2 5,80 €
[prigglsagd] ©

Ein Glas von unserem kostlichen Editionssekt wahlweise pur oder mit leckerem Blltensirup

vom heimischen Holerbusch. 0,11~~~ 4,90 €
[heimatcocktail]

Die alkoholfreie Variante unseres beliebten Wald- & Wiesencocktails (pfllickfrische

Fichtenspitzen, Waldmeistersirup, Minze, Bienenhonig, Rilbenzucker &....)

021 6,40 €
[frusagdle]

Unser klassischer alkoholfreier Hausaperitif, Mehrfruchtsaft (Apfel, Birne, Beere) ,rot”,

PRI N O, T 4,60 €



Lassen Sie sich sauer verfiihren und probieren Sie sich durch die feinsten Trinkessigspezialitaten aus
unserem Feinschmeckerladle. Ein auBergewohnliches Geschmackserlebnis erwartet Sie und lhre
Gaste! Als Aperitif oder Digestif, unsere feinen Trinkessige bereiten den Gaumen auf das
bevorstehende Schlemmen vor oder runden Ihr Meni schmackhaft ab. Und fir alle, die fahren
mussen, ist Trinkessig eine ideale, nicht-alkoholische Alternative.

Preis pro Glas 1 cl

Gerne richten wir Ihren Sektempfang bei schonem Wetter auf unserer Sommerterrasse aus.

Digps for dic “Crstellung Sires Festtags - Wends

Stellen Sie sich aus den nachfolgend aufgefiihrten Lieblingskomponenten unserer Gaste Ihr ganz
personliches Wunschmenl zusammen...

Bitte entscheiden Sie sich bei der Erstellung lhres Mens fur:

EINE gemeinsame Vorspeise
KK

EINE gemeinsame Suppe
¥¥¥

ZWEI Hauptspeisen zur Wahl
EINE vegetarische Alternative zu den

beiden anderen Hauptspeisen
*¥Kk

EINE gemeinsame Nachspeise
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Sie werden vermutlich einige saisonale Kostlichkeiten wie Spargel, ein umfangreiches Wildangebot,
spezielle Pilzgerichte oder saisonale Friichte wie frische Beeren in unseren Menivorschlagen
vermissen. Fallt Ihr Fest in eine dieser ganz besonderen Jahreszeiten, halten wir stets einige
ausgefallene Leckereien fiir Sie bereit. Diese und viele weitere Informationen, wie zum Beispiel unser
monatlich wechselndes Feinschmeckermendj, erhalten Sie bei unserer gemeinsamen
Meniibesprechung von unserem Kiichenchef.

i beliobreston, Gorichte unserer (Seste

[vorspeisasaladle]

Buntes Salatschiisselchen mit fein marinierten Rohkost-, Korn- und Blattsalaten der Saison

sowie GroBmutter Bockle's Kartoffelsalat 6,90 €
[fischvorspeisle]

Zweierlei von der hei3gerdaucherten Regenbogenforelle (fein mariniertes Tatar &
Forellen-Frischkasekrem) mit bunten Blattern und Schwarzwalder Imkermarinade 11,00 €

[wildvorspeise]
Hausgemachter Wildschinken aus der Reussensteiner Raucherkammer mit
kleinem Birnensaladle und Preiselbeergsalz. 12,50 €

[schwarzwaldvorspeise]

Ein Probiererle unserer beliebtesten Vorspeisen fiir alle, die sich nicht entscheiden méchten

(mild geraucherter Tannenholzschinken mit Apfelperlen, Kalbsleberpraline im Schwarzbrotmantel,
Frischkdasekrem von der heil3geraucherten Regenbogenforelle, hausgemachtes Buchweizenschmalz,
marinierte Blatter)

Selbstverstandlich servieren wird lhnen zu allen Vorspeisen unser ofenfrisches Stangenbrot!
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[fladlessubb]
Kraftbriihe vom heimischen Weiderind mit pfannenwarmen Wildkrauterfladle .
[mauldaschasubb]

Schwabisches Metzgermaultaschle mit feinem Wurzelgemdse in kraftiger

Rinderbrihe 7,50 €
[grombierasubb]

Vegetarische Rahmsuppe von Gaukartoffeln und Biolinsen mit gerduchertem

Schwarzwaldtofu 7,80 €
[forellensubb]

Rahmsuppchen von der Schwarzwalder Raucherforelle unter'm Sahnehauble

[kraudsubb]

Rahmsiippchen vom Filderkraut mit Rostbrot und Krautersahne 4,80 €

[wildkrautersubb]
Wildkrauter-Schaumsipple mit Blumenkernen und Buttercroutons_____ .. 520¢€

\/\7 // L4
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Alle unsere Kremsuppen servieren wir lhnen auf Wunsch
auch als kleine Portion in unseren original 0,1 | Suppenglasle

[kalbsstiickle]
Kalbsstlickchen ,rosa” im SahnesoBle mit viererlei Heimatgemdise 25,90 €

[gogglbruschd]

Mit Wildkrauter-Schaumbutter gefillte Brust vom schwabischen Albgockel

an Gaukartoffel-PeterlingPUree 22,60 €
[streuobstwiesenschnidzl]e

Mit Apfeltrester und Wildkrautern panierte Schweineschnitzel, dazu servieren wir

unser hausgemachtes Preiselbeergsalz. 18,40 €



[lachsforelle]

Auf der Haut gebratenes Filet von der Schwarzwalder Lachsforelle im

RAUCHEI ISCNS O I 23,80 €
[roschdbré6da]©

Farsenrostbraten vom schwabischen Weiderind mit geschmorten Zwiebelstreifen

UN Kartof e St rON 24,90 €
[leibgericht]

Zweierlei von der schlachtfrischen Rinderleber (gebratene Rindsleber im ZwiebelséBle,
Pfeffergeschnetzeltes verfeinert mit schwabischem Krauter-Weinessig) 19,00 €

[fleisch-ess-luschd]e
Unser beliebtes Duett vom Hausschwein (butterweich geschmorte Schweinebackchen

aus dem Senftopf und grilliertes Schweinefiletim RahmsoBle) 23,60 €
[rinderriicken]

Rickenstick vom Weiderind in der Wildkrauterkruste 25,90 €
[schweinsbackle]

Geschmorte Schweinebackchen im Senfsole............ 21,00 €

[frischlingsschnidzl]

Panierte Frischlingsmedaillons mit Preiselbeerrettich 22,40 €
[rehragout]

Ragout vom Boblinger Stadtwaldreh im DornfeldersoBle oo 28,60 €
[hirschriicken]

Ruckenstiick vom Rothirsch ,rosa” in der Haselnusskruste

[soBakaschbr]

Im Reussenstein servieren wir — so gehort es sich im Schwabenland - zu Hauptspeisen
automatisch ein Extraschalchen mit der passenden Sof3e.

‘/777
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Bei allen Hauptspeisen ist jeweils eine Beilage pro gewahlte Hauptspeise inklusive!




Hausgemachte Schwabenkornspatzle
Handgeschnittene Nudelfetzen
Kartoffel-Rahmauflauf (Gratin)
Gebratene Pellkartoffelchen
GrolBmutters Kartoffelsalat
Rostzwiebelpliree

Peterlingpliree

Gewdirfelte Bratkartoffeln

Gebackene Kartoffelzapfen
Gebackene Kartoffelstable

s ® Vg
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Ofenfrische Filderkrautlasagne mit zerlassenem Bergkdse 18,60 €
Schwabische Biolinsen von der Alb mit hausgemachten Dinkelspatzen_____ .. 17,90 €
Veganes Dampfgemiise im Aromabeutel mit Salzkartoffelchen und Krauterol . 16,00 €
Veganes Kornsaladle mit bunten Blattern und gebackenem Schwarzwaldtofu____ ... ... ... 18,40 €

Gemisefans servieren wir gerne erntefrisches Gartengemdse (je nach Saison, bzw. Verfiigbarkeit, z.

B. Karotten, Broccoli, Blumenkohl, Bohnen, Kohlrabi, Steckriibe, Gurkengemuise, Kiirbis, Rote Beete,
Rosenkohl, Filderkraut, Rotkohl...)

3,80 €/ Pers.

0 Auswahl von drei Gemusen zu lhren Hauptspeisen

Hachgpeison @ Cigprobierente gur Wit

[reussensteiner schoglaadkiichle]©
Unser leckeres Schokokiichlein ,medium” mit schwabischer Bitterschokolade,
hausgemachtem Holunderbliiteneis und frischem Heidelbeer- Fruchtsorbet 11,80 €



[schwabischer biraschlupfer]©

Traditionelles Birnengeback schwabischer Hausfrauen - lauwarm serviert mit einem

,Bobbl” Haselnusskrem aus unserer Heimateis©ktche 9,50€
[waldenbucher schoglaadmuas]©

Unser einzigartiges Schokoladenmousse handgeriihrt und hergestellt mit feinster

74 %-iger Bitterschokolade aus Waldenbuch sowie Hohenloher Schlagrahm_____ .. 10,60 €
[nachspeisenvariation]

Ein stiBes Versucherle fir alle, die sich nicht entscheiden méchten

(Reussensteiner Schokoladenktichlein ,medium”, Joghurt-Fichtenspitzeneis, Schoglaadmousse,
Regio-Streuobstwiesensorbet, lauwarmem Heidelbeerkompott) 13,40 €

Gerne servieren wir lhnen auch weitere Varianten unserer einzigartigen Eiskollektion.
Heimateiso wird im Reussenstein von hervorragend ausgebildeten K6chen mit
heimischen Friichten und schwabischer ,Kuhmilch” hergestellt.

[Heimateise mit Heidelbeeren]
Holunderbliten-Milchsorbet und Waldenbucher Schokoladeneis
mit lauwarmem Heidelbeerkompott 9,90 €

[Wald & Muhle]
Zwei Bobbl hausgemachtes Yoghurt-Fichtenspitzeneis mit Altdorfer
Bio-Muhlenmusli 8,70 €

[Heimateisvariation - Vegan]
Regio-Streuobstwiesensorbet und Heidelbeer Fruchtsorbet
mit fein marinierten Friichten 9,60 €

Allergikerinformation

In unserer ,glasernen Kiiche” wird noch richtig gebruzzelt und produziert. Wir sind der einzige
gastronomische Meisterbetrieb in Béblingen und sehr stolz darauf, dass wir hervorragend
ausgebildetes Fachpersonal beschéftigen dirfen. Trotzdem sind unsere Servicemitarbeiter

keine Koche und kennen nicht alle Zutaten unseren Rezepturen. Wir bitten Sie um Verstandnis, dass
eine verbindliche Beratung durch unsere Servicemitarbeiter aufgrund der unzahligen Zutaten,
welche wir in unserer Kiiche verarbeiten, leider nicht moglich ist. Detaillierte Informationen erhalten
Sie unter www.reussenstein.com/allergie oder tiber den QR-Code auf unserem ,Allergikerkartle”.
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Gerne mochten wir Ihnen bei der Suche nach der RICHTIGEN Raumlichkeit ein wenig behilflich sein.
Anbei finden Sie eine Auflistung unserer Gastraume. Bei unserer Meniibesprechung werden wir
gemeinsam die optimale Tischstellung fir Sie festlegen.

@a‘%{/ wHssen. . .

Unser Restaurantgebdude ist barrierefrei zuganglich und verfiigt tGiber eine rollstuhlgerechte Toilette,
sowie Uiber einen Wickelraum flr Babys.

Variante | (Restaurant) fir 24 bis 30 Personen

Variante Il (Restaurant) fiir bis zu 18 Personen

11



Wintergarten fiir 12 bis 14 Personen

12-14 ‘

Variante lll alternativ IV (Restaurant) bis zu 60 Personen

18 -20 ‘ 18-20 ‘

I - ‘

Variante | + Il + Wintergarten = 74 Personen

12
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Selbstverstandlich konnen Sie gerne nach lhrem Mittagsment im Restaurant auch noch unseren
Kaffee- und Kuchenservice in Anspruch nehmen. Wahrend eines kleinen Spaziergangs

mit Ihren Gasten (z.B. zu den nahen gelegenen Seen) kimmern wir uns um lhre Kaffeetafel und das
Kuchenbliffet. Der Kaffee- und Kuchenservice ist auf Grund des Abendgeschéfts leider nur bis
16:00 Uhr moglich! Wir bitten Sie um Verstandnis, dass wir bei Kaffeegruppen einen zusatzlichen
Gedeckpreis von 5,90 Euro pro Person berechnen. Dieser beinhaltet die verlingerte Offnungszeit,
den fiir Sie am Nachmittag zustandigen Servicemitarbeiter, Bliffetaufbau, Kuchengedeck, Teller,
Besteck Kiihlung der Kuchen & Torten nach Anlieferung etc...

(J/// ;//ﬁ (Ssein. ..

Die meisten unserer Gaste bestellen und bezahlen Kuchen und Torten beim Konditor

ihres Vertrauens und lassen diese dann direkt zu uns liefern. Haben Mitter oder GroBmuitter Ihre
Freude am Selberbacken, kdnnen Sie Torten und Kuchen auch schon am Tag vor der Feier bei uns
abgeben. Wir werden diese entsprechend kiihlen und spater als Kuchenbiiffet fiir Sie aufbauen.

, Flifond Setawatisehes * @ MWirttomborger Weanichngle

WEISSLING o « TIMO BOCKLE EDITION - FEINHERB
Cuvée aus Gewdlrztraminer, Kerner und Riesling, Qualitatswein Schloss Affaltrach, Obersulm
290€-011 / 500€-021 / 1800€ - 0,751

GUNDERLEIN o - TIMO BOCKLE EDITION - TROCKEN
Grauburgunder, Qualitdatswein Schloss Affaltrach, Obersulm
3,50€-011/ 560€-021 / 2000€ - 0,751

THADDAUSe - TIMO BOCKLE EDITION - FEINHERB
Trollinger ,weil3” blanc de noir, Qualitatswein Schloss Affaltrach, Obersulm
3,20€6 -0,11 / 530€-021 / 1900€ - 0,751

BIORIESLING « BEURER - TROCKEN
Riesling, Qualitatswein VDP EcoVin Weingut, Kernen im Remstal
27,00€ - 0,751

GOLDRESERVE - ESCHER - TROCKEN
Grauburgunder, Qualitatswein Weingut Escher, Schwaikheim
26,00€ - 0,751
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CABERNETTLEe » TIMO BOCKLE EDITION - TROCKEN
Cabernet Mitos, Qualitatswein Schloss Affaltrach, Obersulm
3,50€ -0,11 / 560€ -0,21 / 20,00€ - 0,751

HUBERTUSe « TIMO BOCKLE EDITION - TROCKEN
Cuvée aus Dornfelder, Merlot und Cabernet, Qualitdtswein Schloss Affaltrach, Obersulm
3,80€-011 / 590€ -0,21 / 21,00€ - 0,751

ROT GOLD - GOLD - TROCKEN
Cuvée aus Cabernet Sauvignon, Merlot und Zweigelt, Qualitatswein Weingut Gold, Remstal
24,00€ - 0,751

MEISTERWERK « ESCHER - TROCKEN
Merlot, Lemberger, Cabernet Franc, Qualitatswein Weingut Escher, Schwaikheim
28,00€ - 0,751

ALTE REBEN - LAIBLE - TROCKEN
Spatburgunder, Qualitatswein Weingut Laible, Ortenau — Baden
37,00€ - 0,751

KREATION S - DAUTEL - TROCKEN
Cuvée aus Lemberger, Merlot, Cabernet, Qualitatswein VDP Weingut Dautel, Bonnigheim
59,00€ - 0,751

HADES - ELLWANGER - TROCKEN
Lemberger Barrique, Qualitatswein VDP Weingut Ellwanger, Remstal
48,00€ - 0,751

%Mw C///rg’,/‘//yfy/fr’/?j(‘)

ROSLEIN e - TIMO BOCKLE EDITION - FEINHERB

Cuvée aus Schwarzriesling und Spatburgunder, Qualitatswein
Schloss Affaltrach, Obersulm

300€-011 7/ 510€-0.21 / 1800€ - 0,751

BIO ROSE - BEURER - TROCKEN
Cuvée von Trollinger, Portugieser und Zweigelt, Qualitatswein EcoVin-Weingut Beurer, Remstal
430€-011 / 640€ -0,21 / 23,00€ - 0,751

[j6hrgang]
Bitte erfragen Sie die aktuellen Jahrgange unserer Weine bei einem unserer gast-freundlichen
Servicemitarbeiter!
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Auch im Getrankebereich verwenden wir ausschliel3lich Produkte, die im Schwabenldndle erzeugt,
abgefillt oder in unserem Auftrag hergestellt wurden.

Sie haben die Wahl zwischen dem klassischen Weinservice am Tisch (Flaschenweine) oder dem
Ausschank offener Weine im Glas - siehe Weinkarte.

g‘f’éi fe, % Mw @ %’2@ @W 6)//»’;/74//%/3(’)

[schwobarammal] e

Unsere schwabische Interpretation des beliebten italienischen Krauterlikérs 2cl_3,70€
[grabba] e

Die Tresterspirituose, die es vom Bauernschnaps zum Edelbrand schaffte ... ... 2cl_3,60€
[ongl willi] e

Unser beriihmter Williamsbrand mit Fruchtausziigen vollreifer Birnen ... 2cl_3,80€

[scheil3pfleimle] e

Delikater Mirabellenschnaps hiesiger Schei8pfleimlesbaume ... 2cl_3,80€
[der Riese vom Reussenstein]

Sagenumwobenes kraftiges Krauterschnapsle, das nach der Burgruine Reussenstein

benannt wurde 2cl_3,70€

Mit Tischdekorationen und Raumgestaltungen ist es oft wie beim Kochen:

Man braucht eine gehdrige Portion Kreativitat, schnittfrisches Griin, entsprechende Fachkenntnisse
und das dringende Bedirfnis Gaste und Kunden mit seinem handwerklichen Kénnen zu begeistern.
Wir konnen Ihnen auf Grund vieler positiver Erfahrungsberichte unserer Gaste die Firma Blumen
Stierle-Wagner in Boblingen empfehlen.
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Fiir den Fall, dass Sie eine Sitzordnung festlegen mochten, stellen wir gerne Ihre Tischkartchen auf.
Bitte geben Sie diese am Vortag mit Ihrem Tischplan bei unseren Servicemitarbeitern ab. Damit wir
eventuell noch einige Kleinigkeiten in Ruhe kldaren kénnen, ohne unsere anderen Gaste zu
vernachlassigen, wiirden wir uns freuen, wenn sie zwischen 16:30 Uhr und 17:00 Uhr oder

nach 21:00 Uhr kommen kdnnten.

AGB § @ Ghisrnierungen

Sie erhalten bei jeder Reservierung im Reussenstein per E-Mail eine verbindliche
Reservierungsbestatigung. Um Verwechslungen zu vermeiden, gleichen unsere Mitarbeiter bei jeder
Reservierung lhre Telefonnummer und lhren Namen mit unserer Gastedatenbank ab. Erhalten Sie
nach Tatigung der Reservierung nicht innerhalb von 30 Minuten eine Bestatigung per Mail, wurde im
System eine ungliltige Mailadresse hinterlegt. In diesem Fall mochten wir Sie bitten sich erneut mit
uns in Verbindung zu setzen! Leider kommt es trotz Reservierungsbestatigungen immer haufiger
vor, dass speziell Gruppen die Gasteanzahl nicht rechtzeitig anpassen. Bitte denken Sie daran!
Weitere Informationen sowie unsere vollstandigen AGB’S und Stornogebuihren finden Sie unter:
www.reussenstein.com/agb

e,
e/ ( nlalitdaten
Hotel-Restaurant ,Zum Reussenstein” Familie Bockle GmbH
Kalkofenstr. 20, 71032 Boblingen
Tel: 07031/66-000 Fax: 07031- 66-00-55

info@reussenstein.com
www.reussenstein.com

Festtagsmappe Stand 2021

Alle Angaben ohne Gewdhr!
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» Peussensteiner* Festtags - Checkliste

Art / Titel lhrer Veranstaltung:

Tag / Datum lhrer Veranstaltung:

Gasteanzahl: Erwachsene; Kinderkarte: Babys & Hochstiihle: . .
Ankunftszeit: Essenszeit

Winschen Sie einen Stehempfang?

Gerne konnen Sie nachfolgend IHR Wunschmeni aus unseren Vorschlagen zusammenstellen:

Vorspeise:

Suppe:

Salat:

Hauptspeisen zur Wahl:

Nachspeise:

Wiinschen Sie Tischwasser?

medium still medium & still

WeiBwein Ihrer Wahl:

Rotwein lhrer Wahl:



Bendtigen Sie Hotelzimmer zum Sondertarif fir Ihre Gaste? ja o nein
Anzahl der:
Einzelzimmer Zweibettzimmer Doppelzimmer Familienzimmer

Rechnungsanschrift:

Offnungszeiten:
Bitte informieren Sie sich im Vorfeld unter www.reussenstein.com (iber unsere Offnungszeiten!

Wir freuen uns auf lhr Fest — Herzlichen Dank fir Ihr Vertrauen.
Ihre Reussensteiner

Hotel-Restaurant ,Zum Reussenstein” Ihre Unterschrift
Fam. Bockle GmbH

Ort, Datum

Hiermit bestatige ich die allgemeinen Geschaftsbedingungen unter: www.reussenstein.com/agb
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