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Gito Gistghponnons, Do Gl

schon, dass Sie sich entschieden haben lhre Veranstaltung bei uns im Reussenstein auszurichten.
Um Ihnen die weitere Planung sowie die Speisen- und Getrankeauswahl zu erleichtern, haben wir
fir Sie auf den folgenden Seiten einige Informationen flir Geschaftsessen, Veranstaltungen und
Businessmeetings in unserem Restaurant zusammengestellt.

Es liegt uns sehr am Herzen, dass alle Ihre Geschaftspartner begeistert sind — von Ihnen als
Gastgeber und nattrlich auch von uns als gastronomischer Partner Ihres Unternehmens in
Boblingen. Wir bitten Sie um Verstandnis, dass ein klassischer a la carte Service

(Auswahl aus unserer regularen Speisekarte)kleineren Gesellschaften bis 15 Personen vorbehalten
ist. Um einen reibungslosen Ablauf zu gewahrleisten, bitten wir Sie sich bei einer Gruppengrolle,
die diese Personenanzahl Giberschreitet - wie nachfolgend beschrieben - fiir ein Meni zu
entscheiden. Ihre Gaste konnen dann ganz bequem am Veranstaltungsabend entscheiden

auf welche der drei Hauptspeisen innerhalb des Mendis sie Lusthaben.

(Ditbsiner dbirnaction ~ hasior atione...

Gerne erstellen wir Ihnen ein individuelles Angebot fiir die Ubernachtung in unserem
Wohlfiihlhotel inklusive Menii - unsere Telefonzentrale ist taglich unter 07031-6600-0 fiir Sie da!

Als Businessgaste des Restaurants ,Zum Reussenstein” haben Sie automatisch Anspruch auf unsere
Sonderkonditionen bei Ubernachtungen in unserem Wohlfiihlhotel. Unser Haus verfiigt tiber 38 voll
ausgestattete Zimmer. Einen schonen Besprechungsraum im Landhausstil mit Tageslicht, eine
schnelle Internetanbindung, Bigbars im ganzen Haus, Sauna mit Indoor-BarfuBpark, Jagerstube mit
Schiel3kino, sowie ein Gber 600 Hektar gro3es Waldrevier um beispielsweise bei einemschénen
Spaziergang oder einer Radtour nach Feierabend abzuschalten. Weitere Informationen unter:
www.100prozent-schwabisch.de

Mit gast-freundlichen GriiBen

e Dfnsterstrner


http://www.100prozent-schwäbisch.de/

Der ,Reussenstein” ist Boblingens traditionsreichstes familiengefiihrtes Gastronomieunternehmen.
Als Meisterbetrieb in der dritten Generation und Griinder von ,,Schlemmen am See” haben wir in
unserer Stadt in den letzten 65 Jahren Mal3stabe gesetzt. Alles was wir im Reussenstein kochen,
wirdin liebevoller Handarbeit von gut ausgebildeten Kochen und nach allen Regeln unseres
Berufsstandeshergestellt, bzw. zubereitet. Wenn Sie uns bislang noch nicht personlich
kennengelernt haben, laden wir Sie herzlich zu einer Flihrung durch unser Hotel-Restaurant ein. Wir
freuen uns auf Sie...

s gl gtibont (Gl gocssiors

Bitte teilen Sie uns lhren Wunschtermin mit, bzw. reservieren Sie lhre
Veranstaltung unter der Telefonnummer 07031/66-000.

Verschaffen Sie sich ganz in Ruhe einen Uberblick tiber das einzigartige 100%
schwabischeSpeisen- und Getrankesortiment unseres Restaurants.

Erstellen Sie ein dem Gastekreis entsprechendes Meni aus unseren Vorschlagen zusammen oder
W vereinbaren Sie eine telefonische Menubesprechung mit einem unserer Veranstaltungsprofis.
Menubesprechungstermine werden Uber unsere Telefonzentrale unter 07031/6600-0 vergeben.

Gerne fassen wir lhnen die Speisenauswahl, den Veranstaltungsablauf und alle fur Ihre
' Buchhaltung notwendigen Informationen zusammen und senden Ihnen eine
entsprechendeBestatigung per Mail zu.

Gt Hotomblonoe mit - Hmtohomentis

Viele Gastgeber bestellen bei geschaftlichen Anlassen und Veranstaltungen einen kleinen
BegriBBungstrunk um lhre Gaste willkommen zu hei3en. Um das professionell umsetzen

zu konnen,sollten wir bereits im Vorfeld besprechen welchen Aperitif wir Ihren Gasten bei Ankunft
im Reussenstein reichen durfen.



[wald & wiesencocktail]

Unser erfrischender Gaumenschmeichler fir Lokalpatrioten (pfllickfrische
Fichtenspitzen,Waldmeistersirup, Minze, Bienenhonig, Wachholder-Apfeldestillat,
Rubenzucker &...)
Preis pro Glas 0,2 |

[birnoh]
Keltersaft und Ur-Destillat alter Birnensorten aus der Region Schonbuch und Heckengau
im Holzfass gereift. Preis pro Glas 4 cl 4,70 €

[kir regional]
Reussenstein ,Cuvée” Editionssekt auf gestoBenem Eis, parflimiert mit schwabischem
Wildbrombeerlikor

[prigglsagd] ©
Ein Glas von unserem kostlichen Editionssekt wahlweise pur oder mit leckerem Bliitensirup
vom heimischen Holerbusch. 0,11 4,90 €

Alkoholfreier Aperitif

[heimatcocktail]

Die alkoholfreie Variante unseres beliebten Wald- & Wiesencocktails
(pflickfrischeFichtenspitzen, Waldmeistersirup, Minze, Bienenhonig,
Rubenzucker &...)

[frusagdle]
Unser klassischer alkoholfreier Hausaperitif, Mehrfruchtsaft (Apfel, Birne, Beere) ,rot”,
perlend© 0,1 | 4,60€

Gerne richten wir lhren Sektempfang bei schonem Wetter auf unserer Sommerterrasse aus.



Stellen Sie sich aus den nachfolgend aufgefiihrten Lieblingskomponenten unserer Gaste
Ihr ganz personliches Wunschmeni zusammen. Gerne beraten wir Sie auch zu kulinarischen
Vorlieben auslandischer Gaste und sind lhnen bei der Zusammenstellung Ihres Mens

behilflich.

Bitte entscheiden Sie sich bei der Erstellung Ihres Meniis fir

EINE gemeinsame Vorspeise
*R*

EINE gemeinsame Suppe
*%¥
ZWEI Hauptspeisen zur Wahl
EINE vegetarische Alternative zu den
beiden anderen Hauptspeisen

* %%

EINE gemeinsame Nachspeise

Cptt or wntcbieye. . .
Sie werden vermutlich einige saisonale Kostlichkeiten wie Spargel, ein umfangreiches Wildangebot,
spezielle Pilzgerichte oder saisonale Friichte wie frische Beeren in unseren Mentivorschlagen
vermissen. Fallt Ihr Fest in eine dieser ganz besonderen Jahreszeiten, halten wir stets einige
ausgefallene Leckereien fir Sie bereit. Diese und viele weitere Informationen, wie zum Beispiel
unsermonatlich wechselndes Feinschmeckermendi, erhalten Sie bei unserer Menlibesprechung

von unserem Veranstaltungsprofi.




[vorspeisasaladle]

Buntes Salatschisselchen mit fein marinierten Rohkost-, Korn- und Blattsalaten der Saison

sowie GroBmutter Bockle's Kartoffelsalat 6,90 €
[fischvorspeisle]

Zweierlei von der hei3geraucherten Regenbogenforelle (fein mariniertes Tatar &
Forellen-Frischkasekrem) mit bunten Blattern und Schwarzwalder Imkermarinade 11,00 €

[wildvorspeise]
Hausgemachter Wildschinken aus der Reussensteiner Raucherkammer mit
kleinem Birnensaladle und Preiselbeergsalz 12,50 €

[schwarzwaldvorspeise]

Ein Probiererle unserer beliebtesten Vorspeisen fiir alle, die sich nicht entscheiden mdéchten

(mild geraucherter Tannenholzschinken mit Apfelperlen, Kalbsleberpraline im Schwarzbrotmantel,
Frischkasekrem von der hei3geraucherten Regenbogenforelle, hausgemachtes
Buchweizenschmalz,marinierte Blatter) 13,80 €

Selbstverstandlich servieren wird lhnen zu allen Vorspeisen unser ofenfrisches Stangenbrot!

Dhppers geur Kt/

[fladlessubb]

Kraftbriihe vom heimischen Weiderind mit pfannenwarmen Wildkrauterfladle . ... 6,40 €

[mauldaschasubb]

Schwabisches Metzgermaultaschle mit feinem Wurzelgemdse in kraftiger

Rinderbrohe. ...~~~ 7,50 €
[grombierasubb]

Vegetarische Rahmsuppe von Gaukartoffeln und Biolinsen mit gerduchertem

Schwarzwaldtofu 7,80 €



[forellensubb]

Rahmslippchen von der Schwarzwalder Raucherforelle unterm Sahnehauble . 6,20 €

[kraudsubb]

Rahmstippchen vom Filderkraut mit Rostbrot und Krautersahne ... 4,80 €

[wildkrautersubb]

Wildkrauter-Schaumsupple mit Blumenkernen und Buttercroutons______ . 5,20 €
s 2///)7/ e, .

Alle unsere Kremsuppen servieren wir Ihnen auf Wunsch

auch als kleine Portion in unseren original 0,1 | Suppenglasle . 290€

[kalbsstluckle]

Kalbsstlickchen ,rosa” im SahnesoBle mit viererlei Heimatgemdise . 25,90 €

[gogglbruschd]

Mit Wildkrauter-Schaumbutter gefiillte Brust vom schwabischen Albgockel

an Gaukartoffel-PeterlingpPUree. 22,60 €

[streuobstwiesenschnidzl]e

Mit Apfeltrester und Wildkrautern panierte Schweineschnitzel, dazu servieren wir

unser hausgemachtes Preiselbeergsalz 18,40 €

[lachsforelle]

Auf der Haut gebratenes Filet von der Schwarzwalder Lachsforelle im

RAUChErfisSCNSOBle 23,80 €

[roschdbro6dal©

Farsenrostbraten vom schwabischen Weiderind mit geschmorten Zwiebelstreifen

und Kartoffelstron 24,90 €

[leibgericht]

Zweierlei von der schlachtfrischen Rinderleber (gebratene Rindsleber im Zwiebels6Ble,

Pfeffergeschnetzeltes verfeinert mit schwabischem Krauter-Weinessig) ... 19,00 €

[fleisch-ess-luschd]e

Unser beliebtes Duett vom Hausschwein (butterweich geschmorte Schweinebackchen

aus dem Senftopf und grilliertes Schweinefiletim RahmsoBle) 23,60 €
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[rinderricken]

Rickenstiick vom Weiderind in der Wildkrauterkruste 25,90 €
[schweinsbackle]

Geschmorte Schweinebackchen im Senfsolle 21,00 €

[frischlingsschnidzl]

Panierte Frischlingsmedaillons mit Preiselbeerrettich_____ 2240€
[rehragout]

Ragout vom Boblinger Stadtwaldreh im DornfeldersoBle. 28,60 €
[hirschriicken]

Rickenstiick vom Rothirsch ,rosa” in der Haselnusskruste o 34,00 €

[so3akaschbr]

Im Reussenstein servieren wir — so gehort es sich im Schwabenland -
zu Hauptspeisenautomatisch ein Extraschalchen mit der passenden Sof3e.

7
C

(/////”// VIS . .

Bei allen Hauptspeisen ist jeweils eine Beilage pro gewahlte Hauptspeise inklusive!

Hausgemachte Schwabenkornspatzle
Handgeschnittene Nudelfetzen
Kartoffel-Rahmauflauf (Gratin)
Gebratene Pellkartoffelchen
GroBBmutters Kartoffelsalat
Rostzwiebelpiiree

Peterlingpuree

Gewlirfelte Bratkartoffeln

Gebackene Kartoffelzapfen
Gebackene Kartoffelstable

Oooooooood




W@%

Ofenfrische Filderkrautlasagne mit zerlassenem Bergkase 18,60 €
Schwabische Biolinsen von der Alb mit hausgemachten Dinkelspatzen_____ . ... .. 17,90 €
Veganes Dampfgemiise im Aromabeutel mit Salzkartoffelchen und Krauterdl . 16,00 €
Veganes Kornsaladle mit bunten Blattern und gebackenem Schwarzwaldtofu____ 18,40 €

Gemusefans servieren wir gerne erntefrisches Gartengemise (je nach Saison, bzw. Verfligbarkeit,
z.B. Karotten, Broccoli, Blumenkohl, Bohnen, Kohlrabi, Steckriibe, Gurkengemdse, Kurbis, Rote Beete,
Rosenkohl, Filderkraut, Rotkohl...)

o Auswahl von drei Gemtusen zu lhren Hauptspeisen 3,80 €/ Pers.

[reussensteiner schoglaadkiichle]©
Unser leckeres Schokokuichlein ,medium” mit schwabischer Bitterschokolade,
hausgemachtem Holunderbliiteneis und frischem Heidelbeer- Fruchtsorbet . 11,80 €

[schwabischer biraschlupfer]©
Traditionelles Birnengeback schwabischer Hausfrauen - lauwarm serviert mit einem

[waldenbucher schoglaadmuas]©
Unser einzigartiges Schokoladenmousse handgerihrt und hergestellt mit feinster
74 %-iger Bitterschokolade aus Waldenbuch sowie Hohenloher Schlagrahm 10,60 €

[nachspeisenvariation]
Ein stiBes Versucherle fir alle, die sich nicht entscheiden méchten

(Reussensteiner Schokoladenkichlein ,medium”, Joghurt-Fichtenspitzeneis, Schoglaadmousse,
Regio- Streuobstwiesensorbet, lauwarmes Heidelbeerkompott)



Gerne servieren wir lhnen auch weitere Varianten unserer einzigartigen
Eiskollektion.Heimateiso wird im Reussenstein von hervorragend ausgebildeten
Kochen mit heimischen Friichten und schwabischer ,Kuhmilch” hergestellt.

[Heimateiso mit Heidelbeeren]
Holunderbliten-Milchsorbet und Waldenbucher Schokoladeneis

mit lauwarmem Heidelbeerkompott ] 9,90 €

[Wald & Miihle]

Zwei Bobbl hausgemachtes Yoghurt-Fichtenspitzeneis mit Altdorfer

BIO-MUN MU 8,70 €
[Heimateisvariation - Vegan]

Regio-Streuobstwiesensorbet und Heidelbeer Fruchtsorbet mit fein marinierten

Frichten 9,60 €

Allergikerinformation

In unserer ,glasernen Kiiche” wird noch richtig gebruzzelt und produziert. Wir sind der einzige
gastronomische Meisterbetrieb in Béblingen und sehr stolz darauf, dass wir hervorragend
ausgebildetes Fachpersonal beschéftigen dirfen. Trotzdem sind unsere Servicemitarbeiter keine
Koche und kennen nicht alle Zutaten unserer Rezepturen. Wir bitten Sie um Verstandnis, dass eine
verbindliche Beratung durch unsere Servicemitarbeiter aufgrund der unzahligen Zutaten, welche
wir in unserer Kliche verarbeiten, leider nicht moglich ist. Detaillierte Informationen erhalten Sie
stattdessen unter www.reussenstein.com/allergie oder tiber den QR-Code auf unserem
JAllergikerkartle”.

Gerne mochten wir Ihnen bei der Suche nach der RICHTIGEN Raumlichkeit ein wenig behilflich
sein.Anbei finden Sie eine Auflistung unserer Gastraume. Bei unserer Meniibesprechung werden
wir gemeinsam die optimale Tischstellung fiir Sie festlegen.

/////;‘// OIS . 2
Unser Restaurantgebdude ist barrierefrei zuganglich und verfligt Gber eine rollstuhlgerechte Toilette.
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http://www.reussenstein.com/allergie

Variante | (Restaurant) fiir 24 bis 30 Personen

“l
Variante Il (Restaurant) fir bis zu 18 Personen

Wintergarten fir 12 bis 14 Personen

12 - 14 ‘




Variante |l alternativ IV (Restaurant) bis zu 60 Personen

[
—

Variante | + Il + Wintergarten = /4 Personen

12
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WEISSLING e - TIMO BOCKLE EDITION - FEINHERB

Cuvée aus Gewdlrztraminer, Kerner und Riesling, Qualitatswein Schloss Affaltrach, Obersulm
290€-011 / 500€-021 / 1800€ - 0,751

GUNDERLEIN e - TIMO BOCKLE EDITION - TROCKEN
Grauburgunder, Qualitdatswein Schloss Affaltrach, Obersulm
3,50€ -0,11/560€-0,21/ 20,00€ - 0,751

THADDAUSe - TIMO BOCKLE EDITION - FEINHERB
Trollinger ,weil3” blanc de noir, Qualitatswein Schloss Affaltrach, Obersulm
3,20€6 -0,11/530€-0,21/19,00€ - 0,751

BIORIESLING « BEURER « TROCKEN
Riesling, Qualitatswein VDP EcoVin Weingut, Kernen im Remstal
27,00€ - 0,751

GOLDRESERVE « ESCHER - TROCKEN
Grauburgunder, Qualitatswein Weingut Escher,
Schwaikheim26,00 € - 0,751

o /
%M (205 o'///////)’//
577

CABERNETTLEe » TIMO BOCKLE EDITION - TROCKEN
Cabernet Mitos, Qualitatswein Schloss Affaltrach, Obersulm
3,50€ -011/560€-0,21/ 20,00€ - 0,751

HUBERTUSe - TIMO BOCKLE EDITION « TROCKEN
Cuvée aus Dornfelder, Merlot und Cabernet, Qualitatswein Schloss Affaltrach, Obersulm
3,80€-011/590€ -0,21/21,00€ - 0,751

ROT GOLD - GOLD - TROCKEN
Cuvée aus Cabernet Sauvignon, Merlot und Zweigelt, Qualitatswein Weingut Gold,
Remstal24,00 €-0,75 |

MEISTERWERK « ESCHER - TROCKEN

Merlot, Lemberger, Cabernet Franc, Qualitatswein Weingut Escher, Schwaikheim
28,00€-0,751
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ALTE REBEN - LAIBLE - TROCKEN
Spatburgunder, Qualitatswein Weingut Laible, Ortenau -
Baden 37,00€-0,751

KREATION S -« DAUTEL - TROCKEN
Cuvée aus Lemberger, Merlot, Cabernet, Qualitatswein VDP Weingut Dautel, Bonnigheim
59,00€-0,751

HADES « ELLWANGER - TROCKEN
Lemberger Barrique, Qualitatswein VDP Weingut Ellwanger, Remstal
48,00€-0,751

@W 4/@7//4////‘/;’///

ROSLEIN e - TIMO BOCKLE EDITION - FEINHERB
Cuvée aus Schwarzriesling und Spatburgunder,
QualitatsweinSchloss Affaltrach, Obersulm
3,00€-011/ 510€-0,21 / 1800€ - 0,751

BIO ROSE - BEURER - TROCKEN
Cuvée von Trollinger, Portugieser und Zweigelt, Qualitatswein EcoVin-Weingut Beurer, Remstal
430€-011/640€-0,21/23,00€ - 0,751

[j6hrgang]
Bitte erfragen Sie die aktuellen Jahrgange unserer Weine bei einem unserer
gast-freundlichenServicemitarbeiter!

(///////7/ I . ..
Auch im Getrankebereich verwenden wir ausschliefllich Produkte, die im Schwabenlandle
erzeugt,abgefiillt oder in unserem Auftrag hergestellt wurden.

Sie haben die Wahl zwischen dem klassischen Weinservice am Tisch (Flaschenweine)
oder demAusschank offener Weine im Glas - siehe Weinkarte.

m W @%"M W {///a/f‘///o’//////f)’/’/

[schwobarammal] e

Unsere schwabische Interpretation des beliebten italienischen Krauterlikors____ . 2cl_3,70€
[grabba] e
Die Tresterspirituose, die es vom Bauernschnaps zum Edelbrand schaffte 2cl_3,60€

14



[ongl willi] e

Unser berihmter Williamsbrand mit Fruchtauszligen vollreifer Birnen______ . 2cl_3,80€
[scheil3pfleimle] o

Delikater Mirabellenschnaps hiesiger ScheiBpfleimlesbaume . 2cl_3,80€
[der Riese vom Reussenstein]

Sagenumwobenes kraftiges Krauterschnapsle, das nach der Burgruine Reussenstein

DN AN WUIT 2cl_3,70€

Mit Tischdekorationen und Raumgestaltungen ist es oft wie beim Kochen:

Man braucht eine gehorige Portion Kreativitat, schnittfrisches Griin, entsprechende
Fachkenntnisse und das dringende Bediirfnis Gaste und Kunden mit seinem handwerklichen
Kénnen zu begeistern. Wir kénnen Ihnen auf Grund vieler positiver Erfahrungsberichte
unserer Gaste die Firma Blumen Stierle-Wagner in Boblingen empfehlen.

K/i/y s 7
y//gw NHIEL?. . .
Fir den Fall, dass Sie eine Sitzordnung festlegen méchten, stellen wir gerne Ihre Tischkartchen
auf.Bitte geben Sie diese im Vorfeld mit Ihrem Tischplan bei unseren Servicemitarbeitern ab.

Sie erhalten bei jeder Reservierung im Reussenstein per E-Mail eine verbindliche
Reservierungsbestatigung. Um Verwechslungen zu vermeiden, gleichen unsere Mitarbeiter bei
jederReservierung lhre Telefonnummer und lhren Namen mit unserer Gastedatenbank ab.
Erhalten Sie nach Tatigung der Reservierung nicht innerhalb von 30 Minuten eine Bestatigung

per Mail, wurde im System eine ungtiltige Mailadresse hinterlegt. In diesem Fall méchten wir Sie
bitten sich erneut mit uns in Verbindung zu setzten! Leider kommt es trotz
Reservierungsbestatigungen immer haufigervor, dass speziell Gruppen die Gasteanzahl nicht
rechtzeitig anpassen. Bitte denken Sie daran!

Weitere Informationen sowie unsere vollstandigen AGB’S und Stornogebihren finden Sie unter:
www.reussenstein.com/agb

Hotel-Restaurant ,Zum Reussenstein” Familie Bockle GmbH
Kalkofenstr. 20, 71032 Boblingen
Tel: 07031/66-000 Fax: 07031- 66-00-55
info@reussenstein.com
www.reussenstein.com
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, Oisieritrner ‘%WM@

Art / Titel lhrer Veranstaltung:

Tag / Datum lhrer Veranstaltung:

Gasteanzahl: Erwachsene

Ankunftszeit: Essenszeit

Winschen Sie einen Stehempfang?___ja

Gerne konnen Sie nachfolgend IHR Wunschmenii aus unseren Vorschlagen zusammenstellen:

Vorspeise:

Wiinschen Sie Tischwasser?

medium still medium & still

WeilBwein lhrer Wahl:

Rotwein Ihrer Wahl:
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Anzahl der:

Einzelzimmer: Zweibettzimmer: Doppelzimmer:

Rechnungsanschrift:

Offnungszeiten:
Bitte informieren Sie sich im Vorfeld unter www.reussenstein.com {iber unsere Offnungszeiten!

Wir freuen uns auf lhre Veranstaltung — Herzlichen Dank fiir Ihr Vertrauen
Ihre Reussensteiner

Hotel-Restaurant ,Zum Reussenstein” Ilhre Unterschrift
Fam. Bockle GmbH

Ort, Datum

Hiermit bestatige ich die allgemeinen Geschaftsbedingungen unter: www.reussenstein.com/agb
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