Verehrte Gaste,

auf Grund unseres Konzepts ,,100% Schwéabisch® verwenden wir seit uber 20 Jahren
ausschlieBlich Produkte, die im Schwabenlandle erzeugt, veredelt oder hergestellt
werden. Frisches Obst und Gemuse gibt es dementsprechend nur wahrend dessen
Haupterntephase - die Ubrige Zeit des Jahres arbeiten wir mit heimischer Lagerware. Die
Auswahl an Produkten nicht tierischen Ursprungs kann - je nach Jahreszeit -
dementsprechend Uberschaubar sein!

INFORMATION FUR GASTE DIE SICH VEGAN ERNAHREN

Als Metzger & Klichenmeisterbetrieb in der dritten Generation und als Restaurant das
sich der Verarbeitung von gutem Fleisch verschrieben hat, sind gewisse Grundprodukte
mit der DNA unseres Hauses und unserer Kiiche fest verbunden. Alle Gerichte unserer
regularen Speisekarte - auBer die unten aufgefuhrten Menukomponenten beinhalten
Zutaten wie Sahne, Milch, Butter, Ei, Fisch, Wildbrthe, Honig oder andere tierische
Erzeugnisse! Sollten Sie Gast einer Gruppe oder einer Veranstaltung im Reussenstein
sein und sich vegan ernahren, konnen wir lhnen das folgende Menu ganzjahrig anbieten.

UNSERE EMPFEHLUNG FUR GASTE DIE SICH VEGAN ERNAHREN

VEGANE VORSPEISENVARIATION

Bunte Blatter vom Keltenhof / marinierter Grunkern / Bio-Linsensaladle /
Gurkendressing / Kerne & Samen / Sauerteigbrot 14¢

*k*k

VEGANE HAUPTSPEISENVARIATION

Filder-BlattgemuUse mit Haselnussen / gegrilltes Gemuse / fermentierter Blumenkohl/
gebratenen Pellkartoffelchen

Brombeer-Meerrettich / vegane WurzelgemuUsejus ss¢

*k*k

VEGANE NACHSPEISENVARIATION
Hausgemachtes Heidelbeer-Fruchteis & Heimat-Streuobstwiesensorbet o€




UNSERE EMPFEHLUNG FUR GASTE DIE SICH VEGETARISCH ERNAHREN

VEGETARISCHE SUPPE
VEGETARISCHE WILDKRAUTER-SCHAUMSUPPE

Rahmsuppe von pflickfrischen Wildkrautern mit gerosteten Blumenkernen und
Blutenstaub 8,50¢

*k*k

VEGETARISCHE HAUPTSPEISE

VEGGIEVARIATION
Vegetarische Lasagne aus mild gesalzenem Filderkraut - Schlagrahm und gereiftem
Heumilchkase,

wildes Gemiuse vom Grill mit Kartoffel-RostzwiebelpUlree, Pilzmaultasche im
WurzelgemUsesoBle 3s¢

_—
VEGETARISCHE NACHSPEISE
WALDENBUCHER SCHOKOLADENKUCHLEIN
Medium gebackenes Schokoladenklichlein mit zart schmelzendem Rahmeis

von gerdsteten Haselnussen und erfrischendem Himbeer-Sahneeis 16 €



