,~Aus Neptuns Reich” - Fischkochkurs in 5 Giangen
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Das Tageserlebnis beinhaltet neben Gerichten mit Krustentieren, Schalentieren und
fangfrischemFisch viele hilfreiche Tipps rund um die hohe Kunst der Fischkiiche.

Ess-Klasse B: 150 Euro

Termine:
Samstag 20.01.2018,13:30-ca.18:30Uhr/ Ausgebucht

Samstag 27.01.2018,13:30-ca.18:30Uhr/ Ausgebucht
Samstag 03.02.2018,13:30-ca.18:30 Uhr/ Ausgebucht

Die nachsten Termine finden leider erst wieder im nachsten Jahr statt - bitte haben
Sie Geduld.

Reservierungen nehmen wir gerne personlich an der Hotelrezeption, telefonisch unter
07031/6600-0 oder per E-Mail an kochschule@reussenstein.com entgegen.



Schwabisch-Kochkurs

Der ultimative Kochkurs flir Schwaben - solche, die es noch werden wollen und Liebhaber
derschwabischen Hausmannskost. Wir starten mit einer traditionellen Fladlesuppe, gefolgt
von Bio-Alblinsen mit Bauernwurstradle und Spatzle vom Brett. Anschliel3end gibtes noch
handgerollte Metzgermaultaschle mit GroBmutters Kartoffelsalat und zum Dessert einen
Ofenschlupferaus heimischen Apfeln und Birnen.

Ess-Klasse A: 120 Euro

Termine:

Samstag 24.02.2018,13:30-ca.18:30 Uhr/ Ausgebucht
Samstag 10.03.2018, 13:30-ca.18:30 Uhr/ Augebucht
Samstag 17.03.2018,13:30-ca.18:30Uhr/ Ausgebucht

Die nachsten Termine finden leider erst wieder im nachsten Jahr statt - bitte haben
Sie Geduld.

Reservierungen nehmen wir gerne personlich an der Hotelrezeption, telefonisch unter
07031/6600-0 oder per E-Mail an kochschule@reussenstein.com entgegen.



,Fleisch und Sof3en” - Grundkochkurs

Erlernen Sie verschiedene Arten der Zubereitung von Fleisch sowie hilfreiche Tipps und
Tricks bei der Zubereitung von So8en. Highlight dieses Kurses ist die Herstellung Ihrer
ganz personlichen Bratwurst. Die Nachspeise entfallt auf Grund des hohen Anteils an
hochwertigem Fleischeiweil3 ;-)

Ess-Klasse B: 150 Euro

Termine:

Samstag 14.04.2018,13:30-ca.18:30 Uhr/ Ausgebucht
Samstag 21.04.2018,13:30-ca.18:30 Uhr/ Ausgebucht
Samstag 09.06.2018,13:30-ca.18:30 Uhr/ Ausgebucht
Samstag 16.06.2018, 13:30- ca.18:30 Uhr

Reservierungen nehmen wir gerne personlich an der Hotelrezeption, telefonisch unter
07031/6600-0 oder per E-Mail an kochschule@reussenstein.com entgegen.



Timo Bockle’s ,Wald & Wieeniag”©

Ein kulinarischer Wandertag mit Fernsehkoch Timo Béckle.

Es ist kein Geheimnis, dass Wild aus der Region in unserer Kiiche einen ganz besonderen Platz
eingenommen hat.

Vom ,Wildbrettle” unserer Variation vom Schalenwild als beliebtestes Wildgericht Gber hausgeraucherten
Schinkenvom Boblinger Stadtwaldschwein bis hinzu Wildwrsten, Wildmaultaschen und vielem mehr.

Doch was steckt hinter dem Produkt WILD, welches wir im Reussenstein mit viel Handarbeit zu einem
hochwertigen Lebensmittel fiir eine gesundheitsbewusste Ernahrung werden lassen? Wie leben Wildtiere
in den Wirtschaftswaldern nahe unserer Ballungszentren? Warum braucht es ein zeitgemalles
Wildtiermanagement und wie lerne ich unsere Walder zu lesen wie ein Buch? Diese und viele weitere
Fragen wird Ihnen Timo Bdckle wahrend dieser spannenden Wanderung durch Walder und Gber Wiesen
unserer Heimat naherbringen! AbschlieBend genieBen wir gemeinsam ein leckeres Frihlingsmend im
Hotel- Restaurant ,Zum Reussenstein”.

Enthaltene Leistungen:

Sch [ fangim Fruhli Id .
chaumweinempfangim Frihlingswa dor nachsteTe'mm

Professionell gefiihrte Wanderung Ausgebucht,  dler im
Infomaterialzum Lebensraum Wald finden leider erst wi e haben
4 Gange Regionalmeniim Reussenstein nichsten jahr statt- bi

Timo Bockle’s Editionsweine - Tafelwasser Sie Geduld.

Teilnahmeurkunde

Kurstermin: Samstag 05.05.2018
Flihrung-Wanderung: 15:00 Uhr - ca. 17:30 Uhr
Regionalmen: 18:00 Uhr - ca. 20:30 Uhr

75 Euro pro Person (zzgl. sonstige Getranke)

Reservierungen nehmen wir gerne personlich an der Hotelrezeption, telefonisch unter
07031/6600-0 oder per E-Mail an kochschule@reussenstein.com entgegen.



Unser Grillkochkurs
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Keine Veranstaltung eines bekannten Kugelgrillherstellers, sondern Basiswissen der
Freiluftkiiche! Unser Grillkochkurs vermittelt verschiedene Zubereitungsvarianten von
ganzen Fleischstlicken, Fisch, Steaks, Beilagen und SoBen aus verschiedenen Landern, sowie
die Herstellung von selbstgemachten Grillwirsten. Gegrillt wird auf herkdmmlichen
haushaltsiiblichen Geraten, am offenen Feuer sowie auf einem professionellen Flachengrill.

Ess-Klasse A: 120 Euro

Termine:

Samstag 23.06.2018,13:30-ca.18:30Uhr

Samstag 30.06.2018,13:30-ca.18:30 Uhr/ Ausgebucht
Samstag 07.07.2018,13:30-ca.18:30 Uhr

Samstag 14.07.2018,13:30-ca.18:30 Uhr

Reservierungen nehmen wir gerne personlich an der Hotelrezeption, telefonisch unter
07031/6600-0 oder per E-Mail an kochschule@reussenstein.com entgegen.



ABC-Kochkurs

Ein Kochkurs fiir alle Kinder, die beiuns im Jahr2017 ihre Einschulung gefeiert haben. Dass
selbst gekochtes Essen nicht nur gesund ist, sondern auch Spall machen kann, soll dieser
Kurs unseren Nachwuchskoéchinnen und -kdéchen vermitteln. Dabei entsteht in geselliger
Runde unter fachkundiger Leitung unseres Jungkochs ein leckeres 3-Gang-Men, das
Kindern besonders schmeckt. Wirbitten um Verstandnis, dass die Teilnahme an diesem Kurs

Reservierungen nehmen wir gerne personlich an der Hotelrezeption, telefonisch unter
07031/6600-0 oder per E-Mail an kochschule@reussenstein.com entgegen.



